
MENÙ 



APERITIVO

PANE e SPECK (1)

ROSTI di patate con SPECK
COTTO e FORMAGGIO (1,7)

LUGANEGA BOIDA 120g con
PANE (1)

PIZZETTE FRITTE (1,7)

SMACAFAM (1,2,7) (1 pz)  € 2,50

(1 pz)  € 2,20

(1pz)  € 6,00

(1 pz)  €2,80 

(5 pz)  € 4,00



DOLCI 

KAISERSCHMARRN
dopo le 14  (1,2,7)

FORTAIA/STRAUBEN
dopo le 14  (1,2,7)

STRUDEL  (1,2,7)

SACHER  (1,2,7)

DOLCE del GIORNO

aggiunta: 
CREMA alla VANIGLIA €2,50
PANNA €1,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 9,00

€ 12,00



ANTIPASTI 
TOMINO alla piastra con
composta di cipolle su letto di
radicchio (7)

TARTAR di CARNE SALADA con
fasoi en bronzon e crostini di pane
aromatizzato (1) 

TROTA salmonata marinata con
maionese al timo e crostini di
pane (1,4,7, 2)

Selezione di SALUMI E
FORMAGGI (7)

FALAFEL  con composta di cipolle
o marmellata di granette (mirtillo
rosso) e contorno

€ 15,00

€ 16,00 

€ 17,50 

€ 14,00 

€ 13,00 



ZUPPE 

VELLUTATA di ZUCCA e ZENZERO

VELLUTATA di PORRI, PATATE e
MENTA

 
ZUPPA di GULASH (9)

TAZZA di BRODO

€ 12,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 6,00



PRIMI

SPÄTZLE con panna e speck (2,7)

TRIS di CANEDERLI 
          (spinaci, speck, rapa rossa) (1,2,7)

PASTA alla PASTORA (1,7,9)

TAGLIATELLE fatte in CASA con
FUNGHI o RAGÙ di SELVAGGINA
(1,2,9) 

€ 17,00

€ 15,50

€ 16,00

€ 15,00



SECONDI
PIATTO dello SCIATORE
(uova, patate e speck) (2)

 GRÖSTL
(rosticciata del contadino)

LUGANEGA lessa con CRAUTI e
POLENTA 

POLENTA e BACCALÀ dei frati a
modo nostro (4,7)

PIATTO MALGA
(polenta, gulash, funghi e
formaggio fuso) (7)

COTOLETTA con marmellata di
granette (mirtillo rosso) e
contorno (1,2)

€ 17,00

€ 17,00

€ 24,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 18,00



SECONDI
HAMBURGER di verdure con
PATATE al forno (6) 

CONIGLIO della NONNA (alla
cacciatora) con contorno (9,12) 

TARTAR di manzo con cavolo
cappuccio e crostoni di pane
(1,2,10) 

GULASH con CANEDERLI o
POLENTA (7)

TAGLIATA di CERVO con
contorno 

PADELLA dello CHEF x2 (1,2,7,9)
se abbinata a una bottiglia di
vino

€ 16,00

€ 21,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 24,00

€ 65,00

€ 85,00



CONTORNI

PATATE al FORNO

FUNGHI TRIFOLATI

PATATINE FRITTE

CAVOLO CAPPUCCIO con speck

FAGIOLI en bronzon

CRAUTI

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 9,00

€ 7,00



ROSSI

VINI 

MORATEL, blend di 4 uve diverse:
lagrein, teroldego, merlo e cabernet,
cantina Cesconi  €30 bott./ €5 calice 
AMARONE VAL POLICELLA, cantina
Val Pantena   €68 bott.
RIPASSO VAL POLICELLA, cantina
Val Pantena   €38 bott./ €5,5 calice
PINOT NERO biologico, trentino DOC
superiore,  cantina Maso Elesi   €35
bott./ €5 calice 
LAGREIN GRIES, riserva DOCG,
cantina  Terlano   €38 bott./ €5,5 calice 

BIANCHI
CHARDONNAY, cantina Tramin  €35 bott./  €5
calice
PIETRA DI CONFINE, cantina F.lli Paolazzi  €40
bott./ €5 calice
GEWÜRZTRAMINER SELIDA, cantina Tramin
€33 bott./ €5 calice



VINI 
BOLLICINE

PROSECCCO DOCG, cantina Bernardi
€28 bott./ €4 calice 
SPUMANTE EXTRA DRY Jacur,
cantina Bernardi   €25 bott./ €3,5 calice 
SPUMANTE METODO CLASSICO DOC,
cantina Haderburg   €47 bott./ €6
calice 
GRADA’R TRENTO DOC, cantina F.lli
Paolazzi   €49 bott./ €7 calice

NUOVI ARRIVI



1. GLUTINE  
2. UOVA 
3. CROSTACEI
4.  PESCE
5. ARACHIDI 
6. SOIA  
7. LATTE 
8. FRUTTA a GUSCIO  
9. SEDANO  

10. SENAPE   
11. SEMI di SESAMO 
12. ANIDRIDE SOLFOROSA e

SOLFITI  
13. LUPINO  
14. MOLLUSCHI  

ALLERGENI 


